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Executive chef Restaurant FSH v Trencine.
Séfkuchar spolo¢nosti Bidfood pre SR.
Prezident Euro-Toques Slovakia.
Clen World Master Chef Societ.
Hodnotiaci komisar pre Eurdpsku uniu.

., Varim tak ako najlepsi séfkuchari v mojom zivote:
moja babka a moja mamal!!! Poctivo, jednoducho,
skvele .

Popri Stadiu si aktivne zardbal ako casnik
v kaviarni v nakupnom centre. V roku 2001 ukon¢il
stadium vyuénym listom v odbore kuchar -
¢asnik.V roku 2004 ziskal maturitné vysvedéenie:
mananzment v spolo¢nom stravovani.

Po ukonceni $tudia sa jeho kariéra uberela
profesne:

2004 Restaurant FRIENDS: kuchar - vynikajuca
prax v kuchyni od Luba Herka.

2006 L.S.B. Samuel Benovic¢: Séfkuchar, event
manager - zodpovednost za chod kuchyne,
komunikacia zdkaznikmi ohl'adom eventov.

2008 Cordex Gastro: department manager, veduci smeny - komunikacia s dodavatel'mi a zakaznikmi.
2009 DSS Senecio: kuchar - normovanie, priprava jedal na zaklade predpisanych diét.

2010 Sodexo s.r.0.: VIP manazZér / kuchar pre predstavenstvo VW - koordinécia pracovného timu,
fakturacia, skladové hospodarstvo.

2013 Caffe latte medle & Kklos: kuchér, executive chef - varenie jedal z karty, zabezpecenie akcii a vel'a
inych ¢innosti.

Rok 2012 bol zavrsenim $tudia na Ekonomickej univerzite v Bratislave, na fakulte Narodného hodpodérstva.
Nasledne p6sobil na poste kuchar, v Nemecku a v Rakusku, kde sa z pozicie kuchar vypracoval na executive
chefa troch restaurécii, v dvoch vo Viedni a v jednej v Grazi - vynikajtca $kola ako gastro funguje v zahranici.

Po navrate na Slovensko posobil ako $éfkuchar restauracie Leberfinger (najstarSej bratislavskej restauracie)
kde v ramci celej siete dosahoval vynikajuce vysledky v priprave menu a spokojnosti zakaznikov.
Nésledne jeho kroky viedli do Trenc¢ina, kde ako executive chef siete Facility System Hub sa podiel'al na
tvoreni kuchyne od ,,betonu na zemi* aZ po UspeSné otvorenie. "Tofo je také moje malé dieta, kde robime
degustacné vecere, skolu varenia, a dbame na to a drzime sa pravidla, Ze varime poctivo a tak ako nase staré
mamy".
Medzi najvicsie uspechy v zivote povazuje :
» Prezident Aregala Slovensko — kuchari bez hranic (momentalne je
¢lenom).
= Prezident Euro-Toques Slovakia — poradny organ EU v ramci
gastronomie a potravinarstva.
* Na dvojtyzdiiovej baze vari v RTVS v relacii Damsky Klub.
* Pravidelné prispievanie do tlacenych periodik.
= Komisar na hodnotenie siitazi v Eurdpe a v Azii.
Momentalne za vel’ky tspech povazuje zabezpecenie stravovania na
Majstrovstvach v zjazdovom lyzovani v Jasnej.

Motto: ,,VARENIE NIE JE CHEMIA, JE TO UMENIE. VYZADUIJE
INSTINKT, CHUT A CIT A NIE PRESNE DAVKOVANIE. “




