Tomas VySvader
(20.12.1983)

Somelier profesional - F&B
manager

"Chcel by som podakovat vsetkym s
Vi rle ktorymi som mal  Cest  pracovat
a ziskavat skusenosti... damy, pdni,
DAKUJEM".

Tomas Vysvader studoval od roku
1998-2001 na Zdruzenej hotelovej

akadémii, Mikoviniho 1 v
Bratislave odbor kuchar - ¢asnik so zameranim na obsluhu. Stidium ukonéil zavereénou skuskou. Od roku
2001-2003 pokra¢oval na dennom nadstavbovom $tadiu, ktoré ukon¢il maturitnou skiskou

K vinu, ako takému sa dostal po prichode na odborny vycvik do hotela Devin, kde sa vyucil a zostal aj po
ukonceni §tadia. Ako mlady ¢lovek, ktorého zaujimaju Uplné iné veci ako: vino, usl'achtilé napoje a cigary,
bol ako tvrdi: "nastastie donuteny Skolou" zacat’ sa touto tematikou zaoberat’. Bol delegovany reprezentovat’
Skolu na sut'azi sommelierov . Na prvej jeho stt’azi zostalo iba pri: "nie je nutné zvit'azit, ale zacastnit’ sa".
Po tejto sut'azi kooperoval s kolektivom hotela Devin, na &ele s prezidentom ASSR p. Stefanom Valovicom
(somelier) a nasledne aj Ing. Vladimirom Hronskym (enoldg).

Na ZHA sa uvedenému rozvijajucemu odboru v obdobi jeho $tadia venovali dvaja vynikajuci pedagégovia
Mgr. Katarina Kucerova a Ing. Robert Nasticky.

Popri préci sa zdokonal'oval samostidiom, zucastnil sa kurzov
pod zastitou ASSR (asociacia sommelierov Slovenskej
republiky), roznych Skoleni, ziskal titul Sommelier
profesional.

Dalsou velkou $kolou bol restaurant Pavik v Limbachu, ktor(
spolu s majitel'om postavili na silnych zékladoch.

Skusenosti nadobudal aj v restauracii & cocktail bar Celebrity
Lounge, v ktorom "pric¢uchol” aj k noénému barovému svetu
a prehibil si vedomosti aj v tejto oblasti.

Je nutnostou spomentt’ aj penzion Karolina v Slovenskom
Grobe, bola to skola husaciny a kvalitného vina.

Velka vyzva a manazérska $kola v jeho kariére bola JASNA Nizke Tatry, a.s. kde posobil ako Food &
Beverage manager, s iZzasnym kolektivom na ¢ele s Branislavom PospiSom.

Po névrate z hér "zabludil" do Modry a poméhal nastavit’ a rozbehnut’ znovuzrodenie Pavik wine restaurant,
¢o sa aj podarilo. Odmenou za naro¢nu pracu bolo udelenie ocenenia Najlepsia tematicka reStauracia na SVK
a to niekol'’kokrat po sebe.

Po nominovani predsednictvom ASSR sa stal Sommelierom roka
2008 Gurman Award.

Svoje skusenosti a poznatky odovzdava mladym $tudentom ale
aj profesionalnym sommelierom na kurzoch usporiadanych
ASSR.

V sUcasnosti posobi v distribuénej spolo¢nosti Wine Expert s.r.0.,
ktora sa zameriava na export a import vin, destilatov, napojov a
pochutin zo Slovenska a zahrani¢ia. Jeho motivaciou s nové
Vvyzvy a moznosti, trendy, metody, vzdelavanie sa.




