
WYKAZ PODRĘCZNIKOW  od roku  2020/2021                                                                                                przedmioty zawodowe 
Zawód: TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH, symbol cyfrowy: 343404 

ZESPÓŁ SZKÓŁ PONADPODSTAWOWYCH w Ornontowicach,  
Typ szkoły: Technikum - po Gimnazjum 

Kwalifikacje: K1 -  Sporządzanie potraw i napojów TG.07 (kl. III), 

                      K2 - Organizacja żywienia i usług gastronomicznych TG.16 (kl. III i IV) 
 

Lp  Przedmioty 
nauczania 

 Podręczniki do zakupu w poszczególnych klasach 

Klasa I Klasa II Klasa III Klasa IV  

1 Wyposażenie i 
zasady 
bezpieczeństwa w 
gastronomii 

 
 

 _ 

 
- 

Wyposażenie i zasady 
bezpieczeństwa w 
gastronomii Agnieszka 
Kasperek, Marzanna 
Kondratowicz  
WSiP 

 
 
_ 

 
 

_  

2 Technologia 
gastronomiczna z 
towaroznawstwem 

 
- 

- Sporządzanie i ekspedycja 
potraw i napojów.  
Towaroznawstwo i 
przechowywanie żywności  
Anna Kmiołek 
WSiP 
 
Sporządzanie i ekspedycja 
potraw i napojów.  
Technologia 
gastronomiczna, 
 część 1 i 2 
Anna Kmiołek 
WSiP 

 
_ 

 
_ 



 
3 Zasady żywienia  

_ 
 
_ 

 Zasady żywienia 
 cześć 1, 2  
Dorota Czerwińska  
WSiP/ rea 
 

Zasady żywienia 
cześć 1, 2 Dorota 
Czerwińska  
WSiP/ rea 
 

  

4 Organizacja 
produkcji 
gastronomicznej 

 
_ 

 
_ 

Organizacja produkcji 
gastronomicznej   
Anna Kmiołek 
WSiP 

Organizacja produkcji 
gastronomicznej   
Anna Kmiołek 
WSiP 

 

5  Usługi 
gastronomiczne 

  
_ 

-  Usługi gastronomiczne 
Renata Szajna  
Danuta Ławniczak 
WSiP  

Usługi 
gastronomiczne 
Renata Szajna 
 Danuta Ławniczak 
WSiP  

  
 

6 Język obcy 
zawodowy 

 
 
_ 

 
 
_ 

Język angielski zawodowy 
w gastronomii. 

Rafał Sarna, Katarzyna 
Sarna  
WSiP 
  

Język angielski 
zawodowy 
w gastronomii. 

Rafał Sarna, 
Katarzyna Sarna  
WSiP 

 

 

 
7 

Pracownia 
gastronomiczna-

zajęcia praktyczne 
(podręcznik nie jest 

obowiązkowy) 

- - Procesy technologiczne w 
gastronomii - zeszyt 
ćwiczeń Iwona Namysław 
Liliana Górska WSiP cz.2 

 
 
_ 

 
 
_ 



 
8 

Pracownia 
planowania 
żywienia i produkcji 
gastronomicznej 

 
_ 

 
_ 

Pracownia organizacji 
żywienia- praktyczna 
nauka zawodu Joanna Duda 
Sebastian Krzywda WSiP 

Pracownia organizacji 
żywienia- praktyczna 
nauka zawodu Joanna 
Duda Sebastian 
Krzywda WSiP 

 

 
9 

Pracownia obsługi 
klienta 

_ _ Obsługa klientów w 
gastronomii Renata Szajna, 
Danuta Ławniczak 

Obsługa klientów w 
gastronomii Renata 
Szajna, Danuta 
Ławniczak 

 

10 Działalność 

gospodarcza w 

gastronomii 

 

 
 
 
- 

 
 
 
- 

 
 
 
- 

"Działalność 

gospodarcza w 

gastronomii", 

autorzy: Hanna Górska-

Warsewicz, Beata 

Sawicka, Teresa 

Mikulska, 

wydawnictwo: WSiP 

(dawne Rea) 

Podręcznik nie jest 

obowiązkowy 

 

 Repetytoria, testy, i 

zadania 

przygotowujące do 

egzaminu 

potwierdzającego 

kwalifikacje w 

zawodzie 

  Repetytorium +testy –
egzamin zawodowy 
T.6 Piotr Dominik, Anna 
Kmiołek 
 
Testy i zadania praktyczne 

egzamin zawodowy T.6 
Piotr Dominik 

Testy i zadania 
praktyczne 
 egzamin zawodowy 
T.15  
Piotr Dominik 

 

 

 


